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I 01    NOTRE HISTOIRE

Maison de la legion d’HONNEUR - 2008 3



Alma Consulting a été fondée en mars 1998, par Anne Laferrère, Laurent Cavin (issus du 

bureau d’études Française de Technologie Alimentaire) et Muguette Weber (issus du 

bureau d’études Eker Person puis OTH).

Denis Daveine (issu de FTA et Arwytec) s’associe en 2008, après le départ d’Anne 

Lafferère.

Entre 2018 et 2020, Laurent Cavin et Muguette Weber cèdent la société à Denis Daveine. 

Nicolas Sadmi, (issu de EC6), s’associe en 2021.

Aujourd'hui, le bureau d’études Alma CONSULTING est reconnu comme un acteur clé

dans le secteur du conseil en restauration en France.

Grâce à une compréhension approfondie des défis et opportunités du milieu de la

restauration, l'entreprise continue de guider ses clients vers l'excellence opérationnelle et

l'innovation, tout en s'adaptant aux nouvelles attentes des consommateurs et aux

règlementations.
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I 02        Alma dans le detail

Restaurant administratif – ministere des finances - 2021 5



La maîtrise d’œuvre et l’ingénierie
études de conception et suivi de réalisation pour la 
restructuration ou la construction

La programmation
programmation générale ou détaillée de projets de 
restructuration ou construction

L’assistance à maîtrise d’ouvrage
le conseil, l’aide à la décision : analyse des besoins, 
préconisations, études de faisabilité, suivi de projet

Alma CONSULTING a construit son expertise, depuis des années, sur la préconisation d'une 
méthodologie d'approche globale qui inclut, dès le départ, la qualité des repas servis et la prise en 
compte de l'équipe humaine qui compose l'ensemble des vrais acteurs au quotidien de la réussite de 
la Fonction Restauration. 

Nos domaines d'expertise se répartissent en trois grands thèmes :
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Hospitalier & Médico-social 

Hôpitaux, EHPAD, maisons de retraite

Scolaire

Crèches, groupes scolaires, collèges, 
lycées, universités, écoles hôtelières

Entreprise et divers

Entreprise, centres de formation, ESAT, 
pénitentiaire, traiteur 

Hôtellerie et restauration commerciale

Hôtels, restaurants, restauration rapide
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DENIS DAVEINE

PRÉSIDENT,

SPÉCIALISÉ EN AMO, 

CONSEIL ET 

PROGRAMMATION

NICOLAS SADMI, 

DIRECTEUR GÉNÉRAL, 

SPÉCIALISÉ EN AMO, 

CONSEIL ET 

PROGRAMMATION 

SANDRINE GROSS,

DIRECTRICE ADJOINTE, 

RESPONSIBLE POLE MOE

SPÉCIALISÉE EN MAÎTRISE 

D’ŒUVRE TOUS CORPS 

D’ETAT

BRUNO SAUNIER,

CHEF DE PROJET

MOE

SOUAD KACED, 

ARCHITECTE

CHEFFE DE PROJET

MOE

Les spécialistes qui donnent du sens à vos projets
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ELISABETH MERTENS,

CHEFFE DE PROJET

SPÉCIALISÉE EN 

AMO, CONSEIL ET 

PROGRAMMATION

AMEL BOUDJEMA,

ASSISTANTE CHEF·FE 

DE PROJET

MOE
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Pour la maitrise d’oeuvre, Alma a développé ses 
propres bases de données pour réaliser les 
estimations et bilans techniques ainsi que ses 
descriptifs. Sa bibliothèque d’objets CAO complète 
ces outils dédiés.

Forte de son expérience, Alma a développé des 
abaques, notes de calcul, tableaux comparatifs, 
descriptifs généraux utiles à nos missions de 
conseil et de programmation.

9



L'écoute attentive des besoins du 
client, qu'il s'agisse d'un restaurant, 
d'une cuisine scolaire ou d'un 
établissement privé, est essentielle 
pour concevoir des solutions 
adaptées et efficaces.

ÉCOUTE 

Notre capacité à accueillir de nouvelles
idées, techniques et expériences, sans
préjugés, et de rester réceptif au
changement nous permet de mieux
conseiller et concevoir.

OUVERTURE D’ESPRIT

Notre réactivité est le moteur qui alimente 
notre capacité à anticiper les besoins, à 
ajuster les stratégies ou scénarios en 
temps réel et à saisir les opportunités. 

RÉACTIVITÉ

Protéger les informations sensibles 
de nos clients est au cœur de notre 
engagement. Nous garantissons 
non seulement la sécurité des 
données, mais également la 
confiance de nos clients et 
partenaires.

CONFIDENTIALITÉ
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La valorisation du métier de consultant

Le respect des règles et des contraintes

La responsabilité sociétale et environnementale  

La transmission aux jeunes générations
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PROGRAMMATION TECHNIQUE DETAILLÉE

0201 

1510 

0202 

1511

PROGRAMMATION GÉNÉRALE

ASSISTANCE ET PROGRAMMATION EN RESTAURATION 

COLLECTIVE ET COMMERCIALE 

ÉTUDE DE RESTAURATION COLLECTIVE ET COMMERCIALE 

1512 

INGÉNIERIE EN RESTAURATION COLLECTIVE ET COMMERCIALE

08 021950
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Agence Île de France,
Siège social : 66/72 rue Marceau - 
93558 Montreuil - Cedex 

Agence Sud-Ouest, 
12 rue Ariane, Bâtiment 0 - 
33700 MERIGNAC 
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Au Cœur de l'Action 
ILS NOUS ONT FAIT CONFIANCE

I 03  

CUISINE CENTRALE PALI KAO – CASVP - 2020 14
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Jorge Bocanegra (Président SM Grand Toulois)

Très bon accompagnement technique tout au 

long du projet depuis les études jusqu’au suivi 

des travaux.

François Rochefort (Ville de Porto Vecchio)

Mission effectuée en apportant une réponse 

satisfaisante aux attentes de la commande en 

faisant prevue de capacité d’adaptation à 

l’évolution du projet.
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Merci.
FICHE CONTACT

01.41.58.56.20  alma@almaconsulting.fralmaconsulting.fr

01.41.58.56.20  

alma@almaconsulting.fr

almaconsulting.fr

@archi 5
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http://www.almaconsulting.fr/
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